
Type 	 GRAPE ALE

Color 	 Pale Golden color

Vintage 	 2020

Fermentation	 Chardonnay barrel

Available in 	 375ml

Alcohol by volume 	 5,1% Vol.

Gluten free 	  <16 ppm

Ingredients	 Water, Chardonnay free run juice, barley malt and wheat, hops.

Sight  – Pale golden color with white foam.

Nose  - Aromas of white fruit, grape, plum and lychee.

Palate – The mouthfeel is fresh with a soft carbonation and fine bubble, with 
fruity and white bread mold notes, pleasant light acidity.

Chardonnay Grape Ale
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Tasting Notes

Craft beer made with organic Chardonnay grape must.
Fermented in oak barrel with wild grape yeast.
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Tipo de cava Brut Nature Gran Reserva / Ecológico de añada

Disponible en 375 ml - 750 ml - 1500 ml (Magnum) - 3000 ml (Jeroboam)

Variedades Pansa Blanca (Xarel·lo) - Macabeu - Parellada

Añada

Fermentación Inoxidable

Crianza Mín. 30 - 42 meses

Grado alcohólico 12% vol.

Azúcar residual 0 g/l

Tipo de suelo Sauló (franco-arenoso)

Altitud 150m - 300m

Orientación Sur-este

Pluviometría 600 mm/año

“La expresión del frescor como una manera de entender el cava”.
J.M. Pujol-Busquets

Elaboración
Vendimia manual de uvas ecológicas y realizada en cajas pequeñas, buscando el punto óptimo de maduración para cada una de las 
variedades con el fin de obtener un vino base con frescor capaz de envejecer noblemente. Elaboración estricta en blanco. Después 
de un prensado  ligero  para  extraer  el mosto  flor, éste  fermenta  de forma  separada  para  cada  una de las variedades . Con 
riguroso seguimiento del método tradicional de elaboración y con un mínimo de crianza de 30 meses, se pone a la venta acabado de 
degollar con la fecha de degüelle en la etiqueta.

Nota de cata
. Vista - Burbuja fina y color amarillo pálido con reflejos verdosos.
. Nariz - Aromas de fruta blanca con delicadas notas de cítricos 
y almendras verdes.
. Boca  - Ligero  y fresco  paso  por  boca , claro  recuerdo  de  los 
aromas  de fruta  blanca . Fruto  del  envejecimiento  sobre  lías, 
percibimos  notas  de pastelería , una burbuja  bien integrada  y 
un post gusto delicado.

Menciones y Premios

Camí Baix de Tiana s/n, 08328 Alella, Barcelona, Spain. T +34 93.469.37.20 - info@altaalella.wine - www.altaalella.wine
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Alta Alella MIRGIN

Alta Alella and Molta Malta’s Grape Ale project was born from the friendship between Mireia Pujol-Busquets, Alta 
Alella’s second generation, and Adrià Felisart, owner of Molta Malta, the first craft beer store in Mataró.

Mireia and Adrià share lifelong experiences and friendship: they were schoolmates since they were children and they 
studied together Biology at the Universitat Autònoma de Barcelona.

United by love and respect for nature, they were encouraged to create this teamwork. The 2019 vintage, they created 
two Grape Ale beers: one from Chardonnay and one from Mataró grapes. After the success of the first vintage, they 

repeat this year and they also bet on a Grape Ale Barrel Aged from Mataró, which will be released soon.

A friendship that gives birth to organic and gluten-free craft beers.


