Chardonnay Grape Ale

Cerveza artesana elaborada con mosto ecoldgico de uva Chardonnay.
Fermentada en barrica de roble con la levadura salvaje de la uva.

Tipo GRAPE ALE
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Fermentacion Barrica de Chardonnay
Disponible en 375ml
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E Grado alcohdlico 5.1% Vol.
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- Sin gluten <16 ppm
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'L% Ingredientes Agua, mosto de uva Chardonnay, malta de cebaday trigo, lupulo.
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Vista - Color dorado palido con espuma blanca.

Nariz - Aromas de fruta blanca, uva, ciruelay lichi.

Boca - La sensacion en boca es fresca con una carbonatacion suave y burbuja
fina, con notas afrutadas, de pan blanco de molde y ligera acidez.
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El proyecto Grape Ale de Alta Alellay Molta Malta nace de la amistad entre Mireia Pujol-Busquets, segunda generacion
de Alta Alellay Adria Felisart, propietario de Molta Malta, la primera tienda de cerveza artesana de Mataro.

Mireia y Adria comparten vivencias y amistad de toda la vida: fueron companeros de escuela desde pequenosy
estudiaron juntos la licenciatura en Biologia en la Universidad Auténoma de Barcelona.

Unidos por elamory el respeto por la naturaleza, se animaron a crear este proyecto conjunto. La vendimia del 2019,
elaboraron dos cervezas Grape Ale: una de Chardonnay y una de Mataro. Tras la buena recepcion de la primera anada,
repiteny este ano también apuestan por una Grape Ale Barrel Aged de Matard, que saldra al mercado pronto.

Unas cervezas ecoldgicas artesanas y sin gluten, que hacen honor a la amistad.
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